La nostra selezione

Il cocco scelto per questa farina viene raccolto
sulle splendide spiagge bianche tropicali
dal clima costantemente caldo (30°). Ogni frutto
viene raccolto manualmente dai contadini del
posto. Selezioniamo solo cocco maturo, da
coltivazioni biologiche, capaci di conservare
|'aroma esotico e il suo sapore fresco e dolce.
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Farine per Dolci

Tostatura specifica

Dopo la raccolta il cocco viene spaccato, rimosso
dal guscio, privato del latte e lasciato
essiccare a 42°C cosi da:

Esaltarne il profilo aromatico
Diminuire l'umidita
Prolungarne la scadenza

L'ultima fase ¢ la macina dei fiocchi di cocco,
da cui prende forma questa gustosissima farina.
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