Farina KAMUT?

Questa Farina ... E Fatta bene

Una farina da grano antico Khorasan KAMUT® Biologica. Coltivato nelle grandi praterie del
nord America ¢ |'antenato del grano duro, perfetto per le creazioni dalle lunghe lievitazioni.
Resistente in cottura e dal sapore nocciolato donera ad ogni ricetta un gusto e un sapore rustico.

Per far bene ...

Unafarina fonte di proteine, di alcuni minerali e di vitamine che contribuiscono al benessere
del nostro organismo. La farina di grano khorasan KAMUT® ¢ a ridotto contenuto glicemico e
altamente digeribile, ideale per chi pratica sport e ha una vita frenetica e attiva.

Ideale per ...

Tutte le creazioni, dolci e salate.

Senza Lievito
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© (onferione: busta da 500 g \ Scadenza (TNO) 24 mesi \ Igredienti: Farina di grano khorasan KAMUT® Bio. :
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www.lefarinemagiche.it



