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UNITÀ

CIOCCOLATO FONDENTE AL GUSTO DI ARANCIA

PAP0712

100 gr. / 3,53 oz.

cm 19 altezza /9 lunghezza /1 profondità 

801074611441

 mm/aaaa E N. Lotto

CARTON

50

circa 6,5 kg

cm 29,5 x 22,5 x 20

801074611442

stessa data stampata all'interno

CARATTERISTICHE

TAVOLETTA DI CIOCCOLATO FONDENTE AL GUSTO DI ARANCIA

Cioccolato fondente (zucchero, pasta di cacao, burro di cacao, 

grasso del latte anidro, emulsionante: lecitina di soia, aroma 

naturale di vaniglia. Cacao min. 52%), aroma di arancia 1.5%. Può 

contenere tracce di frutta a guscio.

15 mesi

Conservare in luogo fresco e asciutto, al riparo da fonti di calore e 

dalla luce diretta del sole. 

Senza OGM; Aromi Naturali

130

EnergIa 2232 kJ/533 kcal

Grassi 33 g

di cui saturi 20 g

Carboidrati 49 g

di cui zuccheri 46 g

Fibre 5 g

Proteine 8 g

Sale 0.2 g

FORMATO SCADENZA

NUMERO PEZZI PER CARTONE

PESO LORDO

SHELF LIFE

CONSERVAZIONE

NOME PRODOTTO

EU - DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE   100 g

CODICE PRODOTTO

PESO

CLAIMS

DIMENSIONI

CODICE EAN CARTONE

FORMATO SCADENZA

DESCRIZIONE

INGREDIENTI

N. CARTONI/PALLET

DIMENSIONI

CODICE EAN PEZZO
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