Farine per Dolci

Farina per Dolci Super Soffici € la ricetta segreta dell alta pasticceria per basi morbide
ed elastiche, croste sottilissime, alveolatura fine e ben definita e ottimo gusto.

S0 prepara in maniera .remplt'ce e veloce senza separare i tuorli dagli albumi
e senza montarli in via preventiva.
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Mix Africano per

Dolci Super Soffici

Scadenza (TMC): 24 mesi Ingredienti: amido di frumento, zucchero, glutine vitale di frumento, sciroppo di glucosio, emulsionanti: esteri lattici di
mono e digliceridi degli acidi grassi (E472b) - esteri dell'1,2 propandiolo degli acidi grassi (E477), agente lievitante: fosfato
disodico - bicarbonato di sodio, addensante: gomma di xantano, sale, farina di soia.

e o e

www.lefarinemagiche.it




